
MÅNDAG 
Örtmarinerad fläskfilé serveras med dragonsås och potatismos.

Herb marinated pork fillet served with tarragon sauce and potato mash. 
Rostad kycklingklubba med kokt ris och misomajonnäs samt timjanssky.

Roasted chicken drumsticks with boiled rice snd miso mayonnaise and thyme sauce.
Panerad tilapiafilé med dillkokt potatis och citronmajonnäs.

Breaded tilapia fillet with dill boiled potatoes and lemon mayonnaise.
Vegetariskt 

Kikärtscurrygryta med kokt ris. 
Chick-pea and curry stew with boiled rice. 

TISDAG 
Hemlagad raggmunk med stekt fläsk och lingonsylt, eller löksås med fläsk.

Homemade potato pancakes with fried pork and lingonberry jam, or onion sauce and fried pork.
Bakad högrev med skysås och rissolepotatis.

Baked chuck roll with gravy and rissole potatoes.
Dillbakad Alaska pollock serveras med pepparrotssås och citronslungad potatis. 

Dill baked Alaska pollock served with horseradish sauce and lemon tossed potatoes . 
Vegetariskt 

Falafel med kokt bulgur, vitlöksyoghurt och gurksallad. 
Falafel with boiled bulgur, garlic yoghurt and cucumber salad. 

ONSDAG 
Helstekt fläskkarré med rostad paprika, majonnäs och rostad potatis. 

Whole roasted pork tenderloin with roasted paprika, mayonnaise and roasted potatoes. 
Harissabakad torskfilé serveras med kryddkokt bulgur (russin, rödlök, ajvar) och myntayoghurt. 

Harissa baked cod fillet served with spice boiled bulgur (raisins, red onion, ajvar) and mint yoghurt. 
Vegetariskt 

Pesto a´la genovese serveras med marinerad mozzarella och soltorkade tomater. 
Pesto a´la genovese served with marinated mozzarella and sun-dried tomatoes. 

TORSDAG 
Ärtsoppa med och utan fläsk. Nystekta pannkakor med grädde och sylt.

Pea soup with or without fried pork. Homemade pancakes with whipped cream and jam.
Pannbiff på nöt serveras med löksky och potatismos. 

Beef patties served with onion sauce and potato mash. 
Stekt pangasiusfilé med dillslungad potatis, brynt smör, pepparrot, dill och räkor.

Fried pangsius fillet with dill tossed potatoes, melted butter, horseradish, dill and shimps . 
Vegetariskt 

Chevré chaud - rostade rödbetor, getost, balsamico vinägrette på salladsbädd med valnötter. 
Chevré. chaud - roasted beets, goat cheese, balsamico vinaigrette on salad with walnuts. 

FREDAG 
Vitello tomato - kalv tri-tip med tonfisksås och rostad potatis.

Vitello tomato - veal tri-tip with tuna sauce and roasted potatoes. 
Panerad fiskfilé serveras med Skagensås och kokt potatis.

Breaded fish fillet served with Skagen mash and boiled potatoes.
Vegetariskt 

Asiatisk nudelwok med grönsaker, tofu och woksås. 
Asian noodle wok with vegetables, tofu and wok sauce. 

Se tavla för dagens extra. 

 Daily home made sandwiches and bakery. 

I samtliga huvudrätter ingår måltidsdryck och salladsbuffé, kaffe och kaka. 

För catering kontakta oss på 08 – 33 27 85 eller info@dengladarestaurangen.se 

Prova gärna någon av våra goda pizzor – Förbeställ pizza att äta här eller där! 


